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Ich hoffe, Sie freuen sich genauso wie ich, endlich wieder 

unseren Club mit nur wenigen Einschränkungen voll 

besuchen zu können, ob zum Frühstück in der Lounge 

mit Blick über den Gendarmenmarkt, zum Lunch mit 

Geschäftspartnern, zum Kaffee auf der Dachterrasse 

oder entspannten Dinner als perfekten Ausklang des 

Tages – natürlich rundum verwöhnt vom Team des 

Clubs, was wir so lange missen mussten.

Im Juli und August waren wieder Gastredner „live und 

in Farbe“ zu Gast zum Talk und bei den Dinnerabenden 

nahmen uns Experten ihres Fachs auf kulinarische 

Reisen durch exzellente Genusswelten mit.

Auch für die kommenden Monate haben wir unser 

Veranstaltungsprogramm abwechslungsreich gefüllt, 

bevor die weihnachtlichen Events für Ihre Mitarbeiter, 

Kunden, Geschäftspartner sowie natürlich Familien und 

Freunde im Mittelpunkt des Clublebens in den festlich 

geschmückten Clubräumen stehen.

Die Dachterrasse, die wir dieses Jahr nutzen konnten, 

hat sich in den Sommermonaten sehr großer Beliebtheit 

erfreut. Ende August haben wir hier eine 3-Liter-Flasche 

des neuen Club-Champagners aus dem Hause Piper-

Heidsieck sabriert. Ein wunderbares Erlebnis an einen 

herrlichen Sommerabend!

Große Ereignisse werfen ihre Schatten voraus. Am 

06. November 2021 feiern wir 20-jähriges Clubjubiläum. 

Das ist eine perfekte Gelegenheit, einen Blick zurück 

auf die letzten 20 Jahre in Ihrem Club zu werfen. Ich 

erinnere mich noch sehr gut an die erste Besichtigung 

der Baustelle der Clubräume mit Dieter R. Klostermann 

und die Grand Opening Party am 6. November 2001, 

wo alle Gäste zum ersten Mal unser Schmuckstück am 

Gendarmenmarkt bewundern konnten.

Ich freue mich, Sie bald wieder alle persönlich im Club zu 

treffen! Bleiben Sie gesund, gehen wir mit Optimismus 

in das vierte Quartal 2021.

EDITORIAL

Liebe Mitglieder!

Ihr Wolfgang Branoner
Präsident
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Lisa M. Hofgärtner 
Inhaberin & Schmuckdesignerin DINA by Lisa
www.dinabylisa.com 
Instagram @dinabylisa_jewellery
Mitglied seit August 2021

Eine Plattform für Ihr Business

Young Professionals finden bei uns eine außergewöhnliche 

Plattform, um ihr Netzwerk zu erweitern, indem sie mit 

interessanten, starken und gleichgesinnten Menschen in Kontakt 

treten und potentielle Geschäftspartner finden. Sie profitieren 

von der Möglichkeit, eigene Projekte vorzustellen, die zu einem 

persönlichen und beruflichen Wachstum führt. Hier findet der 

Gedankenaustausch statt, hier werden Freundschaften geknüpft, 

jüngste Geschäftserfolge ausgetauscht und die Fäden gezogen.

Sie können eine Young Executive Membership abschließen, 

wenn Sie das Mindestalter von 21 Jahren erreicht und das Maximalalter von 30 Jahren nicht überschritten haben.

Maria Kassandra Murri, Membership Director

Telefon: +49 30 206297 78 | E-Mail: membership@berlincapitalclub.de

Lisa M. Hofgärtner ist nicht nur neues Mitglied 

im Berlin Capital Club, sondern auch Inhaberin 

des Schmucklabels DINA by Lisa. Sie hat sich 

zur Aufgabe gemacht, die bislang eingestaubte 

Produktion von hochkarätigem Schmuck in ein 

digitales Zeitalter zu überführen, ohne an Ästhetik 

einzubüßen. 

Der Online-Only-Shop zeichnet sich durch 

feminine Inhalte aus. Zu finden sind hier 

zarte Schmuckstücke mit einer Botschaft und 

den höchsten Standards an Qualität und 

Nachhaltigkeit. 
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Am 22. August 2021 hat das Mies-van-der-Rohe-

Museum nach sechs Jahren Sanierung seine Pforten 

für Besucher wieder geöffnet. Die Tickets für die ersten 

Besuchertage waren schon lange vorher vergriffen.

Am 01. September 2021 hatten interessierte 

Clubmitglieder kurzfristig die exklusive Möglichkeit, 

an privaten Führungen in der Neuen Nationalgalerie 

außerhalb der Öffnungszeiten teilzunehmen. In Gruppen 

von maximal neun Personen konnten die Ausstellungs-

highlights der Sammlung Neue Nationalgalerie sowie 

der aktuellen Sonderausstellungen mit einem Guide 

entdeckt werden. 

Im Anschluss an die Führung lud das Clubteam die 

Teilnehmer zum gemütlichen Ausklang bei Champagner 

und „KPM Currywurst“ in den Berlin Capital Club ein. 

Weitere Termine sind in Planung. 

EINBLICK

Private Führung in der Neuen Nationalgalerie

Ein ganz besonderer Abend



„Der Transformationsprozess in der 

Automobilindustrie“ beim Online Talk
Am 30. Juni 2021 stellte sich Prof. Dr. Jochem Heizmann, 

ehemaliges Mitglied des Vorstandes der Volkswagen 

AG, virtuell den Fragen von Moderator Axel Haas und 

den Mitgliedern. 

Von 2010 bis 2012 verantwortete der Wirtschaftsingenieur 

im Vorstand der Volkswagen AG den Geschäftsbereich 

Nutzfahrzeuge und von 2012 bis 2019 den 

Geschäftsbereich China. Heute ist Prof. Dr. Jochem 

Heizmann als selbstständiger Berater mit Mandaten in 

Europa, China und den USA tätig.

Elektromobilität, Konnektivität, Sharing Economy, 

autonomes Fahren – diese Themen bestimmten 

das Online Business Breakfast von VWI und Berlin 

Capital Club mit Prof. Dr. Jochem Heizmann zum 

Transformationsprozess in der Automobilindustrie. Das 

Gespräch mit dem früheren VW-Vorstand drehte sich 

zunächst um die Auswirkungen der Corona-Pandemie 

auf Produktion und Absatz. Danach ging es um Chancen 

und Herausforderungen, die für Hersteller und Zulieferer 

mit Verkehrswende und Digitalisierung verbunden sind.

 

• Grundstücksareal in einem Auengebiet 
• Gesamtfläche ca. 9.966 m² 
• Mehrfamilienhäuser mit barrierefreien  

Eigentumswohnungen 
• Büroeinheiten 
• Tagespflege 
• zwei Demenz-Wohngemeinschaften 
• seniorengerechte Wohnungen
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Business Talk
wieder im Berlin Capital Club

Als ersten Gast live vor Ort konnten wir am 26. Juli 

2021 Kultursenator Dr. Klaus Lederer begrüßen. 

Im Gespräch mit den Frühstücksgästen ging es um 

die Lehren, die Berlin aus der Coronakrise zieht, und 

darum, mit welchen Maßnahmen zukünftig schneller 

und effektiver auf solche Krisen reagiert werden kann.

Moderation: Gerhard Kämpfe

Beim Vortrag von Dr. Sigrid Nikutta am 29. Juli 2021 

stand das spannende Thema „Schiene oder Straße“ 

im Fokus. Als Vorstand Güterverkehr der Deutschen 

Bahn AG erörterte sie die besonderen Stärken der 

Güterbahnen, vor allem in Zeiten der Pandemie.

Moderation: Wolfgang Branoner

Auf Einladung unseres Mitgliedes Dr. Christian Lauritzen, 

KKL Consulting GmbH, konnten unsere Mitglieder am 

20. August 2021 beim Frühstück mit Stefan Evers 

einen Blick hinter die Kulissen des Wahlkampfes der 

Berliner CDU werfen. 

Sebastian Czaja führte die FDP 2016 aus der 

außerparlamentarischen Opposition zurück ins 

Abgeordnetenhaus von Berlin und ist seitdem 

Vorsitzender der Fraktion der Freien Demokraten. In 

diesem Jahr tritt er erneut als Spitzenkandidat seiner 

Partei zur Abgeordnetenhauswahl an.

„Holen wir uns die Zukunft“, so sein Thema in den 

frühen Morgenstunden des 27. Augusts 2021.

Moderation: Wolfgang Branoner



September  2021

Sinnlich und prickelnd 

Lange haben wir und natürlich Sie, liebe Mitglieder, 

darauf gewartet: Am 18. Juni 2021 konnten Sie sich 

beim Weinclub-Dinner wieder persönlich von unserem 

Team im Restaurant verwöhnen lassen. 

Maître d‘hôtel Serkan Özcan hatte den Weinkenner 

Andreas Spreitzer eingeladen, der mit wissenswerten 

und unterhaltsamen Einblicken durch den Abend führte. 

Nach dem Aperitif auf der Terrasse mit Riesling Sekt brut 

und Riesling Charta genossen die Mitglieder Spreitzer 

Weine zu einem sommerlichen Menü im Restaurant. 

Das Weingut Spreitzer liegt im Herzen des Rheingaus. 

Seit 1997 führen Andreas und Bernd Spreitzer die 

Tradition ihrer Familie fort. Ihre Handschrift ist dabei 

unverkennbar: Sie schaffen mit ihren Weinen einen 

Spagat zwischen Leichtigkeit und Konzentration.

Dinnerabende mit Spitzenweinen und Piper-Heidsieck Champagner 

CSA hieß es zum wiederholten Mal am 27. August 

2021 als Sushi-Papst mr hai und unser Team die 

Mitglieder einen Abend lang mit frischen Felsenaustern, 

verschiedenen Sushi-Varianten und prickelnden Tropfen 

aus dem Hause Piper-Heidsieck verwöhnten.
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Wir präsentieren:
Unser neuer Club-Champagner aus dem 
renommierten Hause Piper-Heidsieck

Das Traditionshaus PIPER-HEIDSIECK verbindet seit 

jeher Menschen der Vergangenheit und Zukunft und 

weiß, wie kein anderes Champagnerhaus mit überaus 

genussvollen Geschichten zu verführen. Émilien Boutillat 

trat im September 2018 als neuer Chef de Caves bei 

PIPER-HEIDSIECK als kongenialer Nachfolger in die 

Fußstapfen seines Vorgängers, des großen Régis Camus. 

Mit welcher Handschrift wird der typische Piper-Stil 

nun gepflegt und fortgesetzt und wie finden Tradition 

und Moderne zueinander? Welche Veränderungen 

bewegen das Traditionshaus?

Diese Fragen und vieles mehr beantwortete 

Genussbotschafterin Annick Seiz beim GRAND 

OPENING „Piper-Heidsieck“ mit den Clubmitgliedern 

auf unserer Terrasse.

Sie nahm die Gäste mit auf eine sensorische Reise 

voller Leidenschaft und Inspiration der ikonischen 

Champagnermarke, ergänzt durch Köstlichkeiten aus 

der Clubküche.

Genussbotschafterin 
Annick Seiz
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Playing Golf while Talking Business 

Der Wettergott meinte es gut mit den Spielern und 

schickte Sonnenschein auf die 18-Loch-Golfrunde, 

bevor zur Siegerehrung dann doch von der 

Sonnenterrasse in das wunderschöne Clubrestaurant 

umgezogen werden musste.

Nach dem traditionellen exzellenten Gourmetfrühstück 

im Clubhaus ging es auf die Runde. Gespielt wurde 

in 4er Flights im Texas-Scramble mit zahlreiche 

Wertungen. Alle Sieger erhielten prickelnden Genuss 

des neuen Club-Champagners aus dem Hause Piper-

Heidsieck als Preise. 

Beim Dinner wurden die Gaumen mit Spezialitäten 

aus dem BBQ-Smoker wie Beef Brisket, Lammkeule, 

Iberico-Schweinefilet, Wildlachs, 1/4 Hummer und 

Scampi sowie von der GIN Mare Bar und der Madre 

Kaffee Station verwöhnt.

 

Wir danken dem Team des Golfclub Motzen und den 

Partnern für ihre Unterstützung.

Berlin Capital Club Golf Cup powered by BMW Wernecke GmbH am 16. August 2021 im Berliner 

Golf & Country Club Motzener See e. V.

Die Sieger
Netto
1.
Radi, Andreas 
Rüster, Michael 
Klatt, Andreas 
Bigalke, Suparp

2. 
Bahr, Mathias 
Sobek, Jacek
Tomalla, Rayk 

3.
Mayer, Claus R.
Führer, Burchard
Führer, Susanne 
Zhang, Prof. Yu 

Brutto
Giering, Dr. Hans-Georg 
Kammel, Rolf 
Wernecke, Olaf 
Freund, Michael

Thomas J. Jandke auf Facebook: WENN ICH FÜR CHAMPAGNER 

WERBEN WÜRDE - dann in etwa so: Berlin Capital Club lud zum Golf-

event in den Berliner Golf & Country Club Motzener See e.V. ein. Es wur-

de an jedem Abschlag eisgekühlt nachgefüllt. Mit drei charmanten Busi-

ness-Ladies am Start, ich genoss und schwieg. 

Netto-Sieger

Netto Platz 3

Sieger Brutto
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Im August 2021 waren Lisa Paus, Bündnis 90/Die 

Grünen, und Dr. Eva Högl, Wehrbeauftragte des 

Deutschen Bundestages, bei uns im Berlin Capital Club.

Beim Frühstück der Stiftung Zukunft Berlin am 25. 

August 2021 zum Thema „Berliner Demokratietag 

2021“ diskutierten gleich drei Referenten (Fotos) mit 

Moderator Jörg Richter. 

Demokratie geht uns alle an! Und findet vor der eigenen 

Haustür statt: Der Berliner Demokratietag will das 

vielfältige Engagement für gleichberechtigte Teilhabe 

in Berlin sichtbar machen und die Demokratie fördern. 

Wie stärken wir unsere Demokratie? Wie halten wir sie 

am Leben? Diese Fragen sind vor dem Hintergrund 

der diesjährigen Bundestagswahlen hochaktuell. Wir 

sind davon überzeugt, dass Demokratie praktiziert 

werden und erlebbar sein muss. Vor allem junge 

Menschen müssen durch die Erfahrung demokratischer 

Selbstwirksamkeit zu einer aktiven Teilhabe motiviert 

werden.

Dr. Eva Högl mit dem Team des berliner wirtschaftsgespräche e.v. 

Interessante Gespräche am Interessante Gespräche am 
FrühstückstischFrühstückstisch
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Wir freuen uns im Herbst 2021 auf weitere politische 

und Business-Frühstücke im Berlin Capital Club. Nutzen 

Sie aktiv die Möglichkeit, ins Gespräch zu kommen mit 

den Gästen wie Dr. Gregor Gysi, MdB zum Thema 

„Außenpolitische Handlungsempfehlungen für ein 

gestärktes, demokratisches Europa“  (16.09.2021, 

8.00 Uhr), Dr. Johannes Danckert, Vorsitzender 

der Geschäftsführung (komm.) / Geschäftsführer 

Klinikmanagement bei Vivantes – Netzwerk für 

Gesundheit GmbH, zum Thema „Zukunftsstrategie 

2030 von Vivantes“ (30.09.2021, 8.00 Uhr), Dr. Tanja 

Wielgoß, Vorstandsvorsitzende Vattenfall Wärme 

Berlin AG, zum Thema „Strategien und Wege für eine 

nachhaltige Wärmeversorgung in der Metropolregion 

Berlin“ (27.10.2021, 8.00 Uhr) und Kevin Kühnert, 

Stellvertretender Bundesvorsitzende SPD, zum Thema 

„Wohnen in Berlin für alle?“ (17.11.2021, 8.00 Uhr). 

Nikolaus Karsten, Vorstandsmitglied der berliner wirtschaftsgespräche e.v., 
Lisa Paus, Kristina Jahn, Geschäftsführerin der berliner wirtschaftsgesprä-
che e.v. 

Andreas Meinlschmidt, Initiative Offe-
ne Gesellschaft e.V. ©Andreas Meinl-
schmidt

Edwin Greve, Migrationsrat 
Berlin-Brandenburg e.V. © 
Edwin Greve 2021

Koray Yilmaz Günay, Migra-
tionsrat Berlin-Brandenburg 
e.V. © privat
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Am 13. Juli 2021 trafen sich unsere Clubdamen um Ladies 

Lounge Captain Christine Larkin-Peter bei strahlendem 

Sonnenschein zum Dinner auf der Dachterrasse. Endlich 

konnte man sich wieder persönlich begegnen und über 

die neuesten Trends austauschen. 

Weil es so schön war, hatten wir am 17. August 2021 

eine Wiederholung geplant, die aber auf Grund der 

Wetterlage nach drinnen verlegt wurde. Über 30 Damen 

verbrachten einen kulinarischen Abend mit anregenden 

Gesprächen in der gut gefüllten Members Bar.

Am 10. August konnte man sich bei der BMW Cabrio 

Ausfahrt powered by BMW Wernecke GmbH den 

Wind um die Nase wehen lassen. In der Villa Contessa 

wartete Inhaberin und Clubmitglied Marina Runge mit 

Leckereien zum Afternoon Tea auf die Damenrunde, 

bevor es zum Ausklang zurück zum Club ging.

Wir danken allen Partnern für die wunderbare 

Zusammenarbeit!

Ladies Lounge
Sonne tanken über den Dächern der Hauptstadt und in Bad Saarow

Ladies Lounge Ausblick: 
14. September 2021, 16.00 Uhr – Führung durch die KPM Königliche Porzellan-Manufaktur Berlin
12. Oktober 2021 / 14. November 2021 / 14. Dezember 2021

Ausblick auf unsere Business Women’s Evenings (Vortrag und Dinner) 
16. September 2021, 18.00 Uhr
Business Women’s Evening mit Jana Zec, Vice President, Red Dot GmbH & Co. KG
21. Oktober 2021, 18.00 Uhr
Business Women’s Evening mit Frau Simone Stein-Lücke, Gründerin und Geschäftsführerin der BG3000



MODERNES WOHNEN 
IM GRÜNEN

Telefon: 0800 - 144 76 00 | Rudi-Ball-Str. 26, 14476 Potsdam OT Groß Glienicke
Mail: info@villenpark-potsdam.com | www.villenpark-potsdam.com

Ein Projekt der: EUCON Europäische Consulting AG

Der Villenpark Potsdam liegt an der westlichen Ber-
liner Stadtgrenze inmitten schöner Natur. Bis zum 
Groß Glienicker See sind es nur wenige Minuten zu 
Fuß. In dieser reizvollen Lage ist ein erstklassiges 
Wohnviertel mit luxuriösen Häusern entstanden. 
Mit hochwertigen Materialien im modernen Stil mit 
großzügig geschnittenen Wohnräumen gebaut, sind 
die Townhouses jeweils mit einer vollverglasten Ga-

lerie für einen unvergleichlichen Panoramablick ins 
Grüne ausgestattet. Eine umweltschonende und 
energieeinsparende Bau- und Haustechnik gewähr-
leistet komfortables Wohnen.

Ein außergewöhnliches Projekt!
Die Häuser sind schlüsselfertig und können sofort
bezogen werden.

Kaufpreis: auf Anfrage
Grundstück: ca. 212 m2

Wohn-/Nutzfläche (DIN): 206 m2

UND DOCH CITYNAH MIT 
GROSSER DACHTERRASSE 

UND GARTEN

Direktvermarktung 
vom Eigentümer – 

ohne Maklerprovision

Masterschlafraum mit Blick ins Naturschutzgebiet

PKW Stellplatz direkt vor der Haustür

Townmittelhaus mit Blick ins NaturschutzgebietLuftaufnahme (Stand: September 2019)

Letzte Chance, ein tolles Zuhause im Villenpark Potsdam zu finden.
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Spannende Themen im Herbst im Hybrid-Format

Zur ersten Club-Lounge 

by BPE nach der 

Sommerpause, die endlich 

wieder im Club stattfinden 

kann, hat sich Helge Sych 

als Gesprächspartner Dr. 

Hartmut Spiesecke 

eingeladen. Gemeinsam 

diskutieren Sie zum Thema „Mal Geschäftsführer, mal 

arbeitslos – was ist eigentlich Erfolg?“.

Dr. Hartmut Spiesecke ist Geschäftsführer des 

Journalistenpreises der deutschen Wirtschaft „Ernst-

Schneider-Preis“. Er ist glücklich verheiratet und 

engagiert sich als Vorstandsvorsitzender der Christlichen 

Medieninitiative pro sowie in der Landeskirchlichen 

Gemeinschaft Eben-Ezer in Berlin.

Ein Lebenslauf solle möglichst lückenlos sein. Zeiten 

ohne Beschäftigung seien geeignet für Fortbildungen. 

So beschreiben es sogenannte „Karriereberater“. Der 

immer nach oben strebende Manager oder Unternehmer 

ist anscheinend das Leitbild unserer Gesellschaft.

Wirklich? Haben wir noch Zeit, die wir an andere 

Menschen verschenken? Wo bleiben da Zeiten für 

Kinder oder Eltern? Sind nur sozialversicherungspflichtig 

beschäftigte Menschen wertvoll für unsere Gesellschaft? 

Das Thema der Club-Lounge by BPE am 20. Oktober 

2021 folgt zeitnah.

In der Club-Lounge by MPW am 10. November 

2021 dreht sich alles um das Thema „Die Immobilien 

und die Hauptstadt – Wie geht es weiter mit einem 

neuen Senat?“. Moderator Frank Nehring verspricht 

eine muntere Diskussionsrunde aus verschiedenen 

Perspektiven.

Am 08. Dezember 2021 heißt es wieder 

„Jahresausklang“ bei der Club-Lounge. Bei 

weihnachtlichen Gaumenfreuden aus Küche und 

Keller werfen wir einen Rückblick auf das alte Jahr und 

sammeln Ideen für 2022. Welche Themen würden Sie 

interessieren? Sprechen Sie uns an!

Club-Lounge by …
more than business

Ausblick
26. Januar 2022: Club-Lounge by BPE zum Thema „Effective Leadership – Alle Krisen sind Führungskrisen“

Frank NehringAna Maria Quijano-WittemannHelge Sych

Unsere Clubmitglieder Ana Maria Quijano-Wittemann, 

GPS Ventures, Frank Nehring, MPW – Forum für 

Medien, Politik und Wirtschaft, und Helge Sych, BPE 

– Business + persönliche Entwicklung, sind unsere 

Club-Lounge-Partner. Unter dem Dach „Club-Lounge 

by …“ gibt  es einen Themen- und Formatemix aus 

Politik und Gesellschaft (Frank Nehring), Wissen, 

Zukunft und Innovation (Ana Maria Quijano-Wittemann) 

sowie Business und persönlicher Entwicklung (Helge 

Sych). Die unterschiedlichen Formate reichen von 

der Podiumsdiskussion über moderierte Panels oder 

Fishbowls bis hin zu offenen Debatten.



Du entscheidest!  
Am 26. September wählen gehen. 
Demokratie ist die Freiheit zu entscheiden,  
in welcher Gesellschaft wir leben wollen. 
Wir unterstützen demokratiefördernde Projekte und Initiativen.  
#powerfordemocracy

B
O
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S

 Kuli

 Füller
210820_PMG_Wahl_BCClub_210x297_01.indd   1210820_PMG_Wahl_BCClub_210x297_01.indd   1 20.08.21   16:1920.08.21   16:19



 19

Am 12. August 2021 hatten wir die Ehre im Rahmen 

der Maren Courage Digital Talks Peter Albiez im 

Berlin Capital Club zu begrüßen, bis Mai Vorsitzender 

der Geschäftsführung, seitdem Patient and Physician 

Engagement Lead IDM bei Pfizer Deutschland.

Maren Courage startete mit der Eingangsfrage, die viele 

sehr stark bewegte: Wie konnte unter so großem Druck 

in Rekordzeit von weniger als einem Jahr ein Impfstoff 

gegen COVID-19 entwickelt werden? Das Hauptkriterium 

war, dass sich die persönliche Verbindung und das 

Vertrauen, welches die CEOs von Pfizer und BioNTech 

SE schon ein paar Jahre vorher aufgebaut hatten, 

auszahlte. Ein Anruf genügte und die Kooperation war 

abgemacht. Und wieder zählten menschliche Werte … 

Natürlich spielten auch 

Faktoren wie Vorerfahrung, 

Führungsqualitäten, das parallele 

Arbeiten an verschiedenen 

Phasen, die virtuelle 

Kommunikation zwischen den 

Teams und nicht zuletzt künstliche 

Intelligenz eine wichtige Rolle. 

Dazu kam, dass währenddessen 

auch schon in Produktionsstätten 

zur Herstellung des Impfstoffes 

investiert wurde.

Das heißt, man begab sich auf verdammt dünnes und 

glattes Eis. Doch die größte Aufgabe war es, trotz Druck 

von außen nicht ins Schlittern zu kommen und voll und 

ganz der Wissenschaft zu vertrauen. Denn allein sie gab 

das Tempo vor, wie Peter Albiez deutlich betonte. So 

setzte man bei Pfizer alle Kräfte gebündelt auf das Ziel, 

bei dem Qualität und Sicherheit im Vordergrund standen. 

Im Verlauf des inspirierenden Morgens ging das 

Interview weiter rund um Fragen zur Datenauswertung, 

Impfbereitschaft, Covax-Initiative, mRNA-Methode 

bis hin zum Einsatz von VR bei der Entwicklung von 

Medikamenten. 

Eins der wichtigsten Themen, welches hier in 

Deutschland unbedingt angepackt werden muss, ist 

ein gesellschaftliches. Der Lockdown, so wie ihn alle 

erfahren haben, hat Auswirkungen und Folgeeffekte, 

die wir jetzt noch gar nicht alle überschauen können. 

Bezüglich zukünftiger Gefahren fehlt es an Aufklärung 

über Machbarkeit und Risiken. Folglich wäre es der 

jetzigen Situation angemessen, ein europäisches 

Zielbild der Standardisierung zu schaffen, an dem sich 

alle orientieren können. 

Großes Dankeschön an Peter 

Albiez für seine mit Begeisterung 

geschilderten Insights sowie 

für die vielen engagierten und 

tiefgründigen Impulse.

Der nächste Maren Courage 

Digital Talk findet am  

16. September 2021 von 

9.00 bis 11.00 Uhr statt mit  

Dr.-Ing. Joachim Damasky, 

Geschäftsführer VDA, zum Thema 

„2021 – Wendepunkt für den 

Industriestandort Deutschland“.

RÜCKBLICK
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September 2021

Di., 14. September 2021, ab 16.00 Uhr 
Ladies Lounge
Führung durch die KPM Königliche 
Porzellan-Manufaktur Berlin mit 
anschließendem Dinner (2-Gang-
Menü) im Club, 49 Euro p. P.

Do., 16. September 2021, 09.00 bis 
11.00 Uhr
„Maren Courage Digital Talks“ im 
Berlin Capital Club
Talkgast ist Dr. Joachim Damasky, 
Geschäftsführer Verband der 
Automobilindustrie e. V. (VDA), zum 
Thema „2021 – Wendepunkt für den 
Industriestandort Deutschland?”.
20 Euro p. P.*

Do., 16. September 2021, 18.00 Uhr
Business Women‘s Evening mit 
Jana Zec, Vice President Red Dot 
GmbH & Co. KG
48 Euro p. P. (inkl. 2-Gang-Menü)

Fr., 17. September 2021, 19.00 Uhr
Weinclub-Dinner Chateau Ste. 
Michelle
Freuen Sie sich auf eine vinophile 
Exkursion durch den Nordwesten der 
USA.
79 Euro p. P.**** für Nicht-Weinclub-
Mitglieder
Die Teilnahme für Weinclub-Mitglieder 
ist kostenfrei.

So., 19. September 2021, 
12.00 bis 15.00 Uhr und 
18.00 bis 21.00 Uhr
Jubiläumsessen für unsere 
Mitglieder mit 10 oder mehr Jahren 
Zugehörigkeit im Berlin Capital 
Club
Nur auf Einladung!

Di., 21. September 2021, 18.30 Uhr
Charity-Dinner anlässlich des 
chinesischen Mondfestes initiiert von 
unserem Mitglied Prof. Yu Zhang
Details auf Seite 22

Do., 23. September 2021, 08.30 Uhr 
bis 10.00 Uhr
Business Talk Frühstück mit 
Dr. Christian Regenbrecht, 
Molekularbiologe & Unternehmens-
gründer, ASC Oncology
Begrüßung und Moderation: Quirin 
Graf Adelmann
20 Euro p. P.*

So., 26. September 2021
Bundestagswahl

Mi., 29. September 2021, 08.15 Uhr
„Verantwortlich für Berlin“
Frühstücksveranstaltung mit der 
Stiftung Zukunft Berlin
20 Euro p. P.*

Mi., 29. September 2021, 09.00 Uhr 
bis 17.00 Uhr
Organisationsdesign 4.0 mit Dr. 
Gerhard Westermayer, Mitglied im 
Berlin Capital Club
Eine Ausbildung zur Anwendung 
der Software MiGeLe für 
transformationale Führung, BGM und 
Changemanagement

Do., 30. September 2021, 08.30 Uhr
Business Talk Frühstück mit  
Dr. Markus Kerber, Staatssekretär im 
Bundesministerium des Innern, für Bau 
und Heimat
Begrüßung und Moderation: Dr.-Ing. 
E. h. Heinz Dürr
20 Euro p. P.*

Do., 30. September 2021, 19.00 Uhr
Exklusive Kinovorführung „James 
Bond 007 – Keine Zeit zu sterben“*
im Cineplex Titania (Gutsmuthsstr. 
27/28, 12163 Berlin-Steglitz)
Filmstart: 20.00 Uhr
*Bitte beachten Sie, dass aktuell eine 
maximale Teilnehmerzahl von ca. 
30 Personen mit Abstand gestattet ist.

Oktober 2021

Fr., 01. Oktober 2021, 19.00 Uhr
„HUMMER NUMMER“

Freuen Sie sich auf exklusiven 
Genuss und lassen Sie sich von uns 
mit Köstlichkeiten aus dem Meer 
verwöhnen. 159 Euro p. P. inkl. Hummer, 
Schalen- und Krustentiere, Champagner 
zum Aperitif, Weinbegleitung, 
Mineralwasser und Kaffee.

ab Fr., 01. Oktober 2021, 
zum Lunch oder Dinner
Gemütliche Stunden im Club: Genießen 
Sie Fondue Chinoise oder Appenzeller-

Käse-Fondue mit Champagner 
verfeinert im Berlin Capital Club.

Mo., 04. Oktober 2021, 19.30 Uhr
Gentlemen‘s Dinner (Herrenabend 
– Jour fixe), auf Einladung, Kleidung: 
Smoking (zwingend!), 75 Euro p. P.***

Mi., 06. Oktober 2021, 08.30 Uhr 
Business Talk Frühstück mit 
Airbion Erfinder Prof. Gregor Luthe, 
Nanotechnologe
Inspiriert von der Idee, gesunde 
Luft an jedem Ort liefern zu können, 
hat er eine brandneue Technologie 
entwickelt, deren Ergebnis sich sehen 
lassen kann. Der smarte Luftreiniger 
sieht nicht nur elegant aus, er arbeitet 
auch hocheffizient und reinigt auch die 
Raumluft im Berlin Capital Club von 
Feinstaub und Viren.
Moderation: Michael Stückmann
20 Euro p. P.*

Fr., 08. Oktober 2021, 19.00 Uhr
2. Weihenstephaner Festbieranstich 
– “O‘zapft is”

Das Oktoberfest feiert man nicht nur in 
München! Auch Berlin ist inzwischen 
eine Hochburg des Frohsinns zur 
„Wies‘nzeit“. Im Berlin Capital 
Club verwöhnen wir Sie mit einem 
bayrischen 4-Gang-Menü.
69 Euro p. P. inkl. Aperol Spritz, 
Weihenstephaner Festbier, alkoholfreie 
Getränke und Heißgetränke

Di., 12. Oktober 2021, 18.30 Uhr
Ladies Lounge mit Lucyna Recke, 
AESTHETICS GROUP
Thema: „Das Alter kann man nicht 
aufhalten, aber ästhetisch gestalten“
49 Euro p. P. inkl. Vortrag und 
anschließendem Dinner (2-Gang-
Menü und Getränke)

Mi., 13. Oktober 2021
Falstaff Champagner Gala 2021

Alle Events finden Sie auf unserer Website. Änderungen vorbehalten

Veranstaltungen im Ausblick
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Mi., 20. Oktober 2021, 09.00 Uhr bis 
17.00 Uhr
Organisationsdesign 4.0 mit Dr. 
Gerhard Westermayer, Mitglied im 
Berlin Capital Club
Eine Ausbildung zur Anwendung 
der Software MiGeLe für 
transformationale Führung, BGM und 
Changemanagement

Mi., 20. Oktober 2021, 19.00 Uhr
Club-Lounge by BPE
49 Euro p. P.**

Do., 21. Oktober 2021, 18.00 Uhr 
(verlegt vom 17. Juni 2021)
Business Women’s Evening mit 
Simone Stein-Lücke, Gründerin und 
Geschäftsführerin der BG3000
48 Euro p. P. inkl. 2-Gang-Menü

Di., 26. Oktober 2021, 19.00 Uhr
BERLIN CAPITAL CLUB Start-up
45 Euro p. P.**

Do., 28. Oktober 2021, 08.30 bis  
10.00 Uhr
Welcome Breakfast
Im Rahmen eines Champagner-
frühstücks laden wir unsere neuen 
Mitglieder in den Berlin Capital Club ein, 
gleichzeitig bitten wir unsere bereits 
„cluberfahrenen“ Mitglieder dazu.

Fr., 29. Oktober 2021, 19.00 Uhr
Berlin Capital Club „La Festa 
d‘autunno – La dolce vita“
Genießen Sie mit Freunden, Familie 
oder Geschäftspartnern unsere 
„Herbstparty“ mit Klassikern aus Italiens 
Küche und Keller, musikalisch begleitet 
von den Italo Classics.
89 Euro p. P.**** inkl. Aperitivo Rosato, 
Weinbegleitung, Mineralwasser und 
Kaffee

November 2021

Mo., 01. November 2021, 19.30 Uhr
Gentlemen‘s Dinner (Herrenabend 
– Jour fixe), auf Einladung, Kleidung: 
Smoking (zwingend!), 75 Euro p. P.***

Fr., 05. November 2021 und 
Sa., 06. November 2021
Wir feiern 20 Jahre Berlin Capital 
Club!!!

Di., 09. November 2021, 08.30 Uhr
Hybrid-Veranstaltung
Business Talk Frühstück mit 
Stephan Krenz, Vorsitzender der 
Geschäftsführung, Die Autobahn 

GmbH des Bundes
20 Euro p. P.*

Di., 09. November 2021, 18.30 Uhr
Ladies Lounge
Treffen Sie sich mit anderen Clubdamen 
und lassen Sie den Tag ausklingen.

Mi., 10. November 2021, 19.00 Uhr
Club-Lounge by MPW zum Thema 
„Die Immobilien und die Hauptstadt 
– Wie geht es weiter mit einem 
neuen Senat?“
Moderator Frank Nehring verspricht 
eine muntere Diskussionsrunde aus 
verschiedenen Perspektiven.
49 Euro p. P.**

Do., 11. November 2021, 09.00 bis 
11.00 Uhr
„Maren Courage Digital Talks“ im 
Berlin Capital Club
Talkgast ist Herr Frank Bielka, Mitglied im 
Advisory Board, zum Thema „Kulturvolk 
und die Berlin-Brandenburger Kultur”. 
20 Euro p. P.*

Do., 11. November 2021
Galaktische Gala im Zeiss-
Großplanetarium

Fr., 12. November 2021, 19.00 Uhr
„Gans‘n‘Roses“ … das romantische 
Gänsedinner
Freuen Sie sich auf exklusiven Genuss 
und lassen Sie sich von einem 5-Gang-
Gänsemenü verwöhnen. 99 Euro p. P. 
inkl. Menü, Champagner zum Aperitif, 
Weinbegleitung, Mineralwasser und 
Kaffee

Mo., 15. November 2021, 19.00 Uhr
Cà Dei Frati Weinclub-Dinner
Die Weine vom Weingut Cà dei Frati 
in der Lombardei in Italien schreiben 
seit Jahren eine außergewöhnliche 
Erfolgsstory und liegen in Deutschland 
gerade sehr im Trend!
99 Euro p. P. inkl. Menü, Champagner 
zum Aperitif, Wein begleitung, 
Mineralwasser und Kaffee

Mi., 17. November 2021, 09.00 Uhr bis 
17.00 Uhr
Organisationsdesign 4.0 mit Dr. 
Gerhard Westermayer, Mitglied im 
Berlin Capital Club
Eine Ausbildung zur Anwendung 
der Software MiGeLe für 
transformationale Führung, BGM und 
Changemanagement

Fr., 19. November 2021, 19.00 Uhr
Smoke In
Zigarrenabend mit unserem Mitglied 
Dr. Maximilian Herzog

Mi., 24. November 2021, 08.15 Uhr
„Verantwortlich für Berlin“
Frühstücksveranstaltung mit der 
Stiftung Zukunft Berlin
20 Euro p. P.*

Fr., 26. November 2021, 19.00 Uhr
Premiere im Berlin Capital Club 
„Christmas Tree Auction”
Weitere Informationen auf Seite 23

Weihnachtsessen für die ganze Familie 
am Adventssonntag

So., 28. November 2021
So., 05., 12. und 19. Dezember 2021

Dezember 2021

Fr., 03. Dezember 2021, 18.00 Uhr
Business Women’s Evening – 
Jahresausklang
48 Euro p. P. inkl. 2-Gang-Menü und 
Getränke

Mo., 06. Dezember 2021, 19.30 Uhr
Gentlemen‘s Dinner (Herrenabend 
– Jour fixe), auf Einladung, Kleidung: 
Smoking (zwingend!), 75 Euro p. P.***

Mi., 08. Dezember 2021, 19.00 Uhr
Club-Lounge „Networking zum 
Jahresausklang“
49 Euro p. P.**

Di., 14. Dezember 2021, 18.30 Uhr
Ladies Lounge zum Jahresausklang 
 
Mi., 22. Dezember 2021, 19.00 Uhr
Traditionelles MENÜ FINALE 
vor unserer Schließung zum 
Jahreswechsel
79 Euro p. P. inkl. Menü, Aperitif, 
korrespondierende Weine, Mineral-
wasser und Kaffee

Mi., 23. Dezember 2021 bis 
So., 02. Januar 2022
In dieser Zeit bleibt der Berlin 
Capital Club geschlossen.

* Wir servieren Ihnen ein Gourmet-Frühstück hoch über dem schönsten Platz Berlins, dem Gendarmenmarkt.
** Wir servieren Ihnen kleine Köstlichkeiten aus Küche und Keller.
*** Wir servieren Ihnen ein 3-Gang-Menü inkl. korrespondierenden Getränken.
**** Wir servieren Ihnen ein 4-Gang-Menü inkl. korrespondierenden Getränken.
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Ost meets West!
Charity-Dinner 
anlässlich des chinesischen Mondfestes 
initiiert von unserem Mitglied Prof. Yu Zhang

2021 ist das Jahr des weißen Yin-Metall-Büffels 

und steht für Fortbewegung. Gerade nach all den 

Herausforderungen in der letzten Zeit brauchen wir dies. 

Am Dienstag, 21. September 2021, 18.30 Uhr wollen wir 

in einem erlesenen Kreis das Gesellschaftliche mit dem 

Sinnvollen verbinden und einen besonderen Abend mit 

Kulinarik sowie Kunst unter Gleichgesinnten genießen 

und miteinander teilen. 

Kulinarik: Ein deutsch-chinesisches 4-Gänge-Menü inkl. 

exklusivem Cartier-Champagnerempfang

Auktion: Ausgewählte Kunstgegenstände und besondere 

Erlebnisse werden von Dieter Nuhr für den guten Zweck 

versteigert. 

Weil Kultur und Kinder besonders unter der Pandemie 

litten, haben wir uns dazu entschlossen, mit diesem 

Abend sowohl Austauschprojekte der gemeinnützigen 

GeKA e. V. (Gesellschaft für Deutsch-Chinesischen 

Kulturellen Austausch) als auch das SOS-Kinderdorf 

Gera tatkräftig zu unterstützen. Spendenquittungen 

werden selbstverständlich ausgestellt.

Preis pro Person: 990 Euro 

Preis pro Tisch (4 Pers. nach Corona-Regel): 3.600 Euro 

inkl. Dinner und Spende

Preis pro Tisch (6 Pers. nach Corona-Regel): 5.000 Euro 

inkl. Dinner und Spende

Die „Bunte“ und China Radio International werden über 

den Abend berichten. 

Genießen und dabei Gutes tun! Wir freuen uns auf Sie!
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Das Format „Christmas-Tree-Auction“ beruht auf der jahrzehntealten Tradition im Badrutt‘s Palace St. Moritz.  

Wir möchten diesen Event neu inszenieren und zukünftig als feste Institution im Berlin Capital Club etablieren.

Premiere 
im Berlin Capital Club

„Christmas-Tree-Auction”

Zu unserer Premiere* mit hochkarätigen Persönlichkeiten 

aus Wirtschaft, Industrie und Society laden wir am 

Freitag, 26. November 2021 um 19.00 Uhr in den Club 

ein.

An dem Abend werden festlich geschmückte 

Weihnachtsbäume in verschiedenen Firmen-CI-

Designs mit einem hochwertigen Geschenk, welches 

von den jeweiligen Firmen zur Verfügung gestellt wird, 

versteigert, begleitet von einem 4-Gang-Menü und 

edlen Tropfen aus unserem Weinkeller.

Partner unserer ersten „Christmas-Tree-Auction“ sind 

u. a. Hublot mit einem dekorativen Zeitmesser für zu 

Hause und die Königliche Porzellan Manufaktur (KPM) 

mit einer individuell gestalteten Vase für den Ersteigerer. 

Der Wert der Preise liegt zwischen 2.500 Euro und 

5.000 Euro. Die Preise stehen ab Anfang November zur 

Besichtigung in der Lounge bereit.

Bei der „Christmas-Tree-Auction“ am 26. November 

2021 um 19:00 Uhr werden die Weihnachtsbäume mit 

den Geschenken versteigert. Die Erlöse gehen an eine 

noch zu bestimmende gemeinnützige Organisation.

Teilnehmerbeitrag: 189 Euro p. P.

* Die eigentliche Premiere war am 27. November 2020 

geplant und musste auf Grund der Corona-Pandemie 

leider abgesagt werden.
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Wie sind Sie dem Namen und der Geschichte von 

Askania zum ersten Mal begegnet?

Ein Buch hat mein ganzes Leben verändert. Mit dem 

Militäruhrenbuch von Konrad Knirim wuchs in mir der 

Wunsch, ein vergessenes Industrie-Unternehmen 

wieder ins Bewusstsein zu holen.

Warum hat die Marke Askania Sie in ihren Bann gezogen 

– was hat Sie angesprochen, sodass Sie sich für den 

Aufbau von Askania entschieden haben?

Dass die Askania-Werke ein weltberühmter Uhren- und 

Bordinstrumente-Hersteller war, hatte ich schon gehört. 

Dass die ersten Produktionsstätten in Berlin waren, war 

mir neu.

Welches Ziel hatten Sie zu Anfang für Askania und 

konnten Sie dieses erreichen?

Die Idee, diese einzigartige Marke zu neuem Leben zu 

erwecken und mit einer Uhrenproduktion zu beginnen, 

hatte ich sofort. Am Ursprungsort zu starten, war der 

alternativlose Wunsch unserer Gründungsaktionärin 

Martina Dold, den ich dann auch noch in 2004 umsetzte.

Welche Meilensteine gibt es in der jüngeren Geschichte 

von Askania aus Ihrer Sicht?

Als erstes wurden in Berlins einziger Uhrenmanufaktur 

wieder Modellreihen in traditioneller Askania-Optik 

hergestellt. Dem folgte die Eröffnung zweier hauseigener 

Shops mit kleinen Museen, in denen wir alte und neue 

Askania-Produkte ausstellen und verkaufen. Neu ist 

unser Online-Shop, der uns auch während der Pandemie 

geholfen hat und den wir ständig verbessern werden. Es 

macht uns Spaß, die Herausforderung der digitalen Welt 

anzunehmen.

Was war seit der Wiedergründung die größte 

Herausforderung für Ihr Unternehmen?

Heute sind die meisten Uhren keine Uhren mehr, sondern 

Computer am Handgelenk, wir produzieren in Handarbeit 

Oldtimer am Handgelenk, was wahres Können voraussetzt 

– wie einst die Uhrmacher und Feinmechaniker, die 

in den alten Askania-Werken arbeiteten. Sie waren 

hochqualifiziert, wurde doch unser Gründer Carl Bamberg 

bei Carl Zeiss in Jena ausgebildet. Auf Grund seines 

Könnens beauftragte ihn 1871 die Kaiserliche Marine, 

Schiffsuhren und Kompasse zu liefern.

150 Jahre Askania: So tickt Berlin
Leonhard Robert Müller, Vorstandsvorsitzender und Hauptaktionär der Askania AG
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Was war aus Ihrer Sicht der größte Erfolg?

Es geschafft zu haben, ein Askania-Team zu bilden, 

welches aufgrund ihres Engagements und ihrer Fertigkeit 

uns auf Augenhöhe mit den Schweizer Nobelmarken 

geführt hat. Wir sind die DEUTSCHE IWC.

Was ist Ihre Lieblingsuhr aus all den Jahren mit Askania, 

bzw.: Kann es so etwas wie eine Lieblingsuhr überhaupt 

geben?

Askania-Uhren, die an den Handgelenken unserer 

Kunden getragen werden, sind meine Lieblingsuhren.

Wie sehen Sie die Zukunft von Askania? Was ist Ihr 

Wunsch für die weitere Entwicklung der Marke?

Positiv, es gibt keine Marke mit unserer Philosophie und 

Geschichte. Durch die Tradition von Askania sind wir 

sehr eng mit der Flugzeugindustrie verbunden. Askania 

hat über Jahrzehnte einzigartige Bordinstrumente 

gebaut, deren hervorstechendes Merkmal die gute 

Ablesbarkeit war. Das hat für uns oberste Priorität. 

Wir haben eine Auswahl an Modellreihen wie „Elly 

Beinhorn“ oder „Quadriga“ geschaffen, die einzigartig 

sind, sowohl für Frauen als auch für Männer. Die Lust, 

etwas Außergewöhnliches zu tragen – made in Berlin –, 

ist angesagt! Daran arbeiten wir mit Freude.

Woher kommen die Ideen für das Design?

Ein kleines Team von 3 Personen am Ku‘damm 170 

lässt das Design komplett entstehen, natürlich mit den 

Ideen und Vorgaben unserer DNA – so tickt Berlin – 

gepaart mit unseren Möglichkeiten aus der Manufaktur, 

wenn es um den technischen Bereich wie Uhrwerke 

geht. Wir werden nie die gute Ablesbarkeit dem Design 

unterordnen.

Wie entsteht eine neue Modellreihe?

Wir bauen Zeitmesser und diese entstehen in Anlehnung 

an unsere Philosophie und Geschichte gemeinsam 

durch unser Team.

Warum arbeiten an den Uhren von Askania nur 

ausgebildete Uhrmacher?

Da wir eine Manufaktur sind und die beschäftigt 

ausschließlich ausgebildete Uhrmacher.

Was macht Askania zu einer echten Uhrenmanufaktur?

Die Tatsache, dass nur durch Uhrmacher manuell die 

Uhren zusammengebaut werden.

Warum ist es Ihnen wichtig, Uhrmacher auszubilden?

Da ich eine Lizenz als Fußballtrainer habe und jahrelang 

Nachwuchs ausgebildet habe, weiß ich, wie wichtig 

es ist, selbst auszubilden und eigenen Nachwuchs im 

Team zu haben.

Wie geht es nach dem Jubiläum weiter?

Mit Vollgas: Nächstes Jahr feiern wir wieder unseren 

Askania-Award, der leider dieses Jahr der Pandemie 

zum Opfer fiel. Jedes Jahr vergeben wir (seit 2008) 

an filmschaffende Künstler und Schauspieler einen 

Filmpreis. Die Nähe zur Prominenz hat ihren Ursprung im 

Unternehmen selbst, Askania hat früher hervorragende 

Filmkameras produziert und war erster Hersteller einer 

Schulterkamera.

Des Weiteren werden wir an der Markenentwicklung 

arbeiten und uns  sehr gut aufstellen für den klassischen 

internationalen Markt und die digitalen Welten.

Jede Hauptstadt braucht eine Besondere Marke.

Was schätzen Sie am Berlin Capital Club besonders?

Der Berlin Capital Club ist ein Club, in dem wirklich ein 

Mehrwert in Form von Netzwerken und Partnerschaften 

gelebt wird.

Es ist eine Freude, mit Geschäftsfreunden bei einer 

guten Zigarre und einem Glas Wein einen schönen 

Abschluss zu tätigen – bei einem fantastischen Blick 

auf den Gendarmenmarkt.

MITGLIEDER IM PORTRÄT

Wie war eigentlich vor ASKANIA Ihre berufliche 

und schulische Laufbahn?

Von Beruf bin ich Industriekaufmann, machte nach 

dem Abschluss an der Wirtschaftsoberschule eine 

Ausbildung bei Christian Dior und arbeitete danach 

über 30 Jahre für namhafte Schweizer Unternehmen 

im Vertrieb, Marketing und in der Produktentwicklung. 

Meine große Liebe gehörte schon immer der 

Uhrmacherkunst. Meine zweite große Leidenschaft ist 

der Fußball. Viele Jahre war ich als Trainer mit DFB-

Lizenz im Einsatz. Mein Leitsatz war immer: „An erster 

Stelle steht die Familie, an zweiter Stelle der Beruf und 

danach folgt das Hobby!“

Als Unternehmer musst du darauf achten, dass die 

Mitarbeiter Familie und Arbeit in Einklang bringen. Nur 

so kann die Freundlichkeit gewährleistet werden, die 

bei uns oberstes Gebot ist!
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Der Culinary Club hält für seine Mitglieder neben dem 

Welcome-Present jährlich ein Geburtstagsgeschenk 

und sechs saisonale Überraschungspakete mit 

besonderen kulinarischen Köstlichkeiten oder nützlichen 

Küchenhelfern bereit. Daneben können die Mitglieder 

gemeinsam mit einer Begleitperson einmal pro Jahr 

kostenfrei an einer hochkarätigen Genussveranstaltung 

mit bekannten Chefs de Cuisine im Berlin Capital 

Club teilnehmen. Im Rahmen dieser Veranstaltungen 

werden die Mitglieder des Culinary Club vor oder nach 

dem Dinner zum Meet and Greet mit dem Gastkoch 

persönlich eingeladen, eine besondere Gelegenheit 

zum Kennenlernen und individuellen Small Talk.

Der Culinary Club steht nicht in Konkurrenz oder im 

Wettbewerb zum Berlin Capital Club Weinclub, da 

hier keine Weine, Spirituosen oder Getränke im 

Mittelpunkt stehen. Er ist eine Erweiterung unserer 

Mitgliederprivilegien. Bei großer Nachfrage wird 

zukünftig ggf. eine Culinary-Wein-Club-Kombi-

mitgliedschaft angeboten. 

Der Culinary Club ist ausschließlich den Mitgliedern des 

Berlin Capital Club vorbehalten. Die Mitgliedschafts-

gebühr beträgt 48 Euro pro Monat.

Weitere Informationen finden Sie demnächst auf 

unserer Website.
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2014: Belgische Woche – Christophe und Jean Baptiste Thomaes, Botschafter 
Renier Nijskens, Manfred Gugerel und Michael Tuschen (v. l. n. r.)

2016: Monaco zu Gast – Laurence Aquilina, Axel Kaus, Gaulliame Rose, 
Sylvian Etievant, Benjamin Labarrère, I. E. Isabelle Berro-Amadeï, Bernhard 
Amadeï, Malte Schreiber und Manfred Gugerel

Culinary Club @ Berlin Capital Club

Culinary Club
@ Berlin Capital Club

Der Berlin Capital Club ist nicht nur ein Businessclub und Begegnungsort 

zum Netzwerken, er gehört auch zu den besten Gourmetadressen in Berlin. 

Bei uns können Sie im Restaurant, der Lounge und den privaten Salons 

Genuss-Highlights aus der saisonalen Speisekarte genießen.

Für unsere Mitglieder mit besonderem Interesse an kulinarischen Neuigkeiten und 

Highlights werden wir ab Oktober 2021 unter der Schirmherrschaft unseres Maître 

d’hôtel Serkan Özcan den Culinary Club als „Club im Club“ etablieren.



Wir sind davon überzeugt, dass die Wirtschaft 

Flagge für die Demokratie zeigen sollte. Aus diesem 

Selbstverständnis für gesellschaftliche Verantwortung 

von Unternehmen heraus haben wir deshalb die Idee 

der Corporate Democratic Responsibility entwickelt.

Die Go-Vote-Kampagne setzt dieses langjährige 

gesellschaftliche Engagement fort und richtet einen 

kreativen Wahlappell an Bürger:innen. Ziel ist es, die 

Menschen für die zentrale Bedeutung von Wahlen 

für die liberale Demokratie in Deutschland zu 

sensibilisieren. Die Kampagne ist eine Initiative von 

Philip Morris Deutschland und der Wall GmbH mit 

Unterstützung der Kreativagentur BOROS.

Die 1970 in Deutschland gegründete Philip Morris GmbH 

ist ein Unternehmen von Philip Morris International Inc., 

einem international führenden Tabakunternehmen.

Go-Vote

Philip Morris GmbH
Pressestelle
Telefon: +49 89 7247 – 1351
E-Mail: presse.pmg@pmi.com
Website: www.pmi.berlin
Twitter: @PhilipMorrisDE
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Charity 
hat Tradition im Berlin Capital Club 
… und das umso mehr zur Weihnachtszeit!

Alle Jahre wieder sor-

gen wir mit Ihnen ge-

meinsam für strahlen-

de Kinderaugen!

In diesem Jahr sam-

meln wir wieder Ge-

schenke für die Kin-

der der Kinderherz-

chirurgie und der Kin-

derkardiologie des 

Deutschen Herzzen-

trums. Im Dezember 

werden die Präsente 

gemeinsam mit dem 

Vorstand der Gesellschaft der Freunde des Deutschen 

Herzzentrums Berlin an die Kinderherzchirurgie und Kin-

derkardiologie des Deutschen Herzzentrums überge-

ben, damit zu Weihnachten alle Kinderaugen strahlen.

Wir freuen uns über Ihre Unterstützung.

Ab November werden wir mit dem Geschenkesam-

meln beginnen. Die Geschenke können bis Mitte  

Dezember 2021 im Club abgegeben werden, anschlie-

ßend erfolgt die Übergabe im Deutschen Herzzentrum.

Wunschzettel der Kinder

Playmobil, Lego Duplo, Halli Galli, Kuscheltiere, Glub-

schi, Barbies, Puppen, Fahrzeuge jeglicher Art (Feuer-

wehr, Polizei, Kran, Traktor, Hubschrauber etc.), Arzt-

Set,  Puzzle, Ninjago-Set, Freundschaftsbänder-Bastel-

set, Bügelperlenset, Zaubersand, Spielzeug für Klein-

kinder von 3 Monaten bis 3 Jahre.

It’s Time for Champagne

„Thank God it’s Friday“ 
Jeden Freitag heißt es wieder 
„Time for Champagne“ von 18.00 bis 20.00 Uhr. 
Lassen Sie die Arbeitswoche bei einem Glas 
Piper-Heidsieck Brut Champagner oder Piper-Heidsieck 
Rosé Champagner zum Spezialpreis von 
10 Euro pro Glas bei chilliger Lounge-Musik ausklingen.

Chairman Dieter R. Klostermann freut sich, 
mit Ihnen gemeinsam Gutes zu tun.
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Weihnachtsmenü 5Vegetarische Alternative
Amuse Bouche

***
Velouté von roter BeteBeetroot Velouté 

***Kleines Sellerie-Ananas-Cordon Bleu, Rosenkohlblätter

Small Celery Pineapple Cordon Bleu and Brussel Sprout Leaves
***

Veganer Strudel
Süßkartoffeln, Maronen, Pinienkernwirsing, Apfel-Selleriebulgur

Vegan Strudel with Sweet Potatoes
Chestnuts, Pine Nut Savoy Cabbage and Apple Celery Bulgur

***Christstollenparfait, Lebkuchenmousse, Orangensorbet

Stollen Parfait, Gingerbread Mousse and Orange Sorbet
***

Petit Fours

4-Gang Menü 49,00 € pro Person
3-Gang Menü ohne Cordon Bleu 40,00 € pro Person

A p e r i t i f e m p f e h l u n g
De Saint Gall Rosé Brut€ 82,00 / 0,75l

W e i n e m p f e h l u n g e n

2018„Cuvée Berlin Capital Club“Chardonnay, trockenWeingut Martin PaslerNeusiedlersee, Österreich20,50 € / 0,75l

2016
Black PrintQualitätswein trockenWeingut Markus SchneiderPfalz, Deutschland43,00 € / 0,75l

Weihnachtsmenü 4
Fischmenü

Amuse Bouche

***Velouté von Krustentier und GarneleCrustacean Velouté and Prawns

***Fischfrikadelle, Hummus, Rettich, orientalische Remoulade

Fishcake, Humus, Radish and Oriental Remoulade
***Loup de mer, Süßkartoffelcreme, Passionsfrucht, Steckrübe

Sea Bass, Sweet Potato Cream, Passion Fruit and Turnip
***Lebkuchenparfait, Gewürzorangen, Schokoladensorbet

Gingerbread Parfait, Spiced Oranges and Chocolate Sorbet
***

Petit Fours

4-Gang Menü 75,00 € pro Person
3-Gang Menü ohne Fischfrikadelle 67,00 € pro Person

A p e r i t i f e m p f e h l u n g  
Moët & Chandon Brut Impérial€ 84,00 / 0,75l

Moët & Chandon Brut Impérial Rosé€ 89,00 / 0,75l

W e i n e m p f e h l u n g e n

2018Weisser Burgunder & ChardonnayQualitätswein trocken Weingut Karl Heinz JohnerBaden, Deutschland46,00 € / 0,75l

2015
SangioveseAzienda Agricola ElisabettaBrunetti

Toskana, Italien32,00 € / 0,75l

NEUIGKEITEN AUS DEM CLUB

Weihnachtsfeier@home

… daher hat unser Küchenchef bereits unsere 

Weihnachtsmenüs kreiert. Sichern Sie sich heute 

schon Ihren Termin in den verschiedenen Salons 

oder im Restaurant für Ihre Weihnachtsfeier bzw. Ihr 

Weihnachtsessen im Club. Wir kümmern uns um die 

Details.

E-Mail: events@berlincapitalclub.de oder 

Telefon: 030 2062976

Unser Weihnachtsfeier@home-Paket im letzten Jahr ist 

auf eine riesige Resonanz gestoßen. Daher werden wir 

es auch in diesem Jahr anbieten.

Im Paket finden Sie wieder ein weihnachtliches  

3-Gänge-Menü für 2 Personen (gekühlt, fertig gegart, 

portioniert und vacuumiert, lediglich im Wasserbad zu 

erhitzen, mit Anleitung) und begleitende Weine.

Überraschen Sie Ihre Mitarbeiter, Kunden, 

Geschäftspartner und Freunde mit kulinarischen 

Weihnachtsgrüßen. Alle Details für Ihre Bestellungen 

finden Sie in Kürze auf unserer Website.

Weihnachten 
kommt meist schneller, als man denkt …

Weihnachtsmenü 3
Amuse Bouche

***Thunfisch, Sesam, Mango, Schwarzwurzelcreme
Tuna, Sesame, Mango, Salsify Cream

***Essenz vom Ochsenschwanz eingelegte Shimeji, OchsenpralineOxtail EssencePickled Shimeji Mushrooms and Ox Praline
***Luma Beef Black Angus Roastbeef

 Portweinquitte, Dörrobst Semmelknödel, Whiskeyjus
Luma Beef Black Angus Roastbeef

Port Wine Quince, Dried Fruits Bread Dumplings and Whiskey Jus
***Éclair, Nougatmousse, Mandarine, Kaffeeeis, Haselnuss

Éclair, Nougat Mousse, Mandarin, Coffee Ice Cream, Hazelnut
***

Petit Fours

Preis pro Person
79,00 €

A p e r i t i f e m p f e h l u n g e n
Piper-Heidsieck Cuvèe Brut 69,00 € / 0,75l

Piper-Heidsieck Rosé Sauvage 79,00 € / 0,75l

W e i n e m p f e h l u n g e n

Alle Preise in Euro und inkl. Mehrwertsteuer

Weihnachtsmenü 2
Amuse Bouche

***Stopfleber Crème Brûlée, Apfelragoût, Brioche, Brombeere

Foie Gras Crème Brûlée, Apple Ragoût, Brioche, Blackberry
***Brust und Keule von der Brandenburger Ente

hausgemachter Preiselbeer-Apfelrotkohl, geschmolzener Kartoffelkloß

Breast and Leg of Brandenburg Canard

Homemade Cranberry-Apple Red Cabbage and Potato Dumpling
***Erdnussmousse, Schokolade, Karamell

Peanut Mousse, Chocolate, Caramel
***

Petit Fours

Preis pro Person
66,00 €

A p e r i t i f e m p f e h l u n g
Piper-Heidsieck Cuvèe Brut 69,00 € / 0,75l

Piper-Heidsieck Rosé Sauvage 79,00 € / 0,75l

W e i n e m p f e h l u n g e n

2018
Terlaner classico(Pinot Blanc, Chardonnay, SauvignonBlanc)
Cantina TerlanSüdtirol, Italien39,00 € / 0,75l

2008
Conde de ValdemarGran ReservaBodegas Martinez BujandaRioja, Spanien56,00 € / 0,75l

2018Bechtheimer ChardonnayQualitätswein trockenWeingut DreissigackerReinhessen, Deutschland51,00 € / 0,75l

2009
-R-(Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon &Zweigelt)Weingut Martin PaslerBurgenland, Österreich88,00 € / 0,75l

Alle Preise in Euro und inkl. Mehrwertsteuer

Weihnachtsmenü 1
Amuse Bouche

***Velouté von Schwarzwurzel und TrüffelZiegenkäse, KürbiskernSalsify and Truffle VeloutéGoat Cheese and Pumpkin

***Entenbrust, Gewürzlack, Selleriecreme, Brombeere
Duck breast, Spice Glaze, Celery, Blackberry

***
Tiramisu im GlasCocos, Beeren

Tiramisu
Coconut, Berries

***
Petit Fours

Preis pro Person
61,00 €

A p e r i t i f e m p f e h l u n g

2011
Cuvée Tradition BrutSächsisches Staatsweingut Schloss Wackerbarth36,00 € / 0,75l

W e i n e m p f e h l u n g e n

2018Weißburgunder Kabinett trockenSächsisches StaatsweingutSchloss WackerbarthSachsen, Deutschland43,00 € / 0,75l

2018
Lagrein
DOCCantina St. Michael EppanSüdtirol, Italien39,00 € / 0,75l

2018
Grauer BurgunderQualitätswein trocken Weingut UmathumBurgenland, Österreich41,00 € / 0,75l

2013
Cuvée GaudenzQualitätswein trockenWeingut KnipserPfalz, Deutschland35,00 € / 0,75l

Alle Preise in Euro und inkl. Mehrwertsteuer

Weihnachten 2021
im Berlin Capital Club

Reservierung telefonisch unter +49 (0) 30 206 297 6

oder per E-Mail: events@berlincapitalclub.de
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„Die vielen Geheimnisse des Bäckerhandwerks zu 

erlernen war anno dazumal sicher kein Zuckerschlecken. 

Wir glauben aber: was einen nicht umbringt, macht 

einen härter. Oder in unserem Fall knuspriger. Denn nur 

den traditionellen Fertigungsmethoden und den über 

Generationen hinweg überlieferten Rezepten haben wir 

es zu verdanken, dass das Brot vom Joseph so eine 

knackige Kruste und gleichzeitig eine so saftige Krume 

hat.“ (Quelle: joseph.co.at)

Neben dem Handwerk spielen natürlich auch die Zutaten 

eine große Rolle. Darum werden die Zulieferer für alle 

unsere Produkte auch so gewissenhaft ausgesucht. Nur, 

wenn man die besten Rohstoffe in den Teig hineingibt, 

kann man das beste Brot aus dem Ofen holen. Diese 

Öfen stehen in der Brotmanufaktur in Burgschleinitz.

ALLES MUSS MAN SELBST IN DIE HAND NEHMEN. 

Das ist das Motto der Bäckerei, wo der Teig noch von 

Hand in Form gebracht wird, bevor er nach 48 Stunden 

Ruhezeit im Dampfofen verschwindet und doppelt 

gebacken wird.

Wir servieren Ihnen die Brot- und Backspezialitäten im 

Restaurant und auch bei den Snacks zum Meeting in 

den Räumen.

Und das Beste: Auch für zu Hause können Sie sich 

folgende Joseph-Spezialitäten bei uns vorbestellen:

• Bio Joseph Brot (Sauerteig), 1.000 g

• Bio Waldviertler (Roggen-Honig-Lavendel-Krusten-

brot), 800 g

• Bio Urlaib (kräftig, würzig, 100 % Vollkorn), 1.000 g

• Bio Sonnenblumen Vollkornsaatenbrot, 600 g

• Bio Erdäpfel Focaccia, 1.275 g

Joseph Brot vom Pheinsten
Unser Brot im Club – HANDMADE IN AUSTRIA

Unsere Snackkarte mit Joseph Brot Spezialitäten

• Joseph‘s Zitronenkuchen
• Joseph‘s veganer Schokoladen-Kirschkuchen
• Joseph Sauerteigbrot / Steinpilzbrie / Preiselbeer-Pilz-
tapenade

• Joseph Sauerteigbrot / Trüffelkochschinken / Parmesan / 
Urtomate

• Joseph Sauerteigbrotbrot / Entenleberterrine / Rote 
Zwiebel-Marmelade

• Joseph Sauerteigbrot / Pastrami / Coleslaw / Cheddar
• Joseph Sauerteigbrot / Graved Lachs / Meerrettich / 
Preiselbeeren
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Ich schenke Ihnen einen kostenfreien 
Startmonat! 

Wenn Sie sich bis Ende 2021 für die 
Weinclub-Mitgliedschaft entscheiden, 
werden die Gebühren erst im zweiten 

Monat der Mitgliedschaft fällig. Ich 
freue mich, auch Sie bald als Weinclub-Mitglied zu 

begrüßen. Bleiben Sie gesund!

Ihr Serkan Özcan, Maître d’hôtel

Wunderbare Aussichten:
Dinnerabende im Club mit Chateau Ste. Michelle und Cà Dei Frati
Falstaff Champagner Gala

Ihre Vorteile:
• Monatliches 

Überraschungs-Weinpaket
• Einladung zu 

hochkarätigen jährlichen 
Weinevents im Berlin 
Capital Club

• Einladung zur Falstaff 
Champagner Gala im 
Berlin Capital Club

• Ein „vinophiles“ 
Geburtstagsgeschenk

• Bis zu 20 % Discount 
auf die Konsumation 
aller Flaschenweine 
und Champagner der 
Weinkarte des Berlin 
Capital Club

Freuen Sie sich auf vinophile Exkursionen im Club.

Am 17. September 2021 nehmen wir Sie mit auf eine 

Reise von Seattle über die Berge nach Washington Wine 

Country. Entdecken Sie die Vielfalt der Weine und die 

spannenden Partnerschaften mit europäischen Winzern 

wie Dr. Loosen und Michel Gassier, die das Potenzial der 

Region schon lange entdeckt haben!

Zur Falstaff Champagner Gala am 13. Oktober 

2021 ist wieder prickelnder Genuss angesagt. Über 

20 Champagnerhäuser laden zur Verkostung ein.

Die Sommeliers des Weinguts 

Cà Dei Frati führen Sie am 

15. November 2021 durch 

einen genussreichen Abend. 

Als Höhepunkt präsentieren wir 

eine vertikale Verkostung von 

fünf Amarone-Jahrgängen des Weinguts.
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Club de Banqueros y Empresarios in 
Bogotá, Kolumbien 

Kürzlich ist der Club de Banqueros y Empresarios  dem 

IAC-Netzwerk beigetreten und steht jetzt auch Ihnen als 

Home away from Home offen. Der Club de Banqueros 

y Empresarios befindet sich in zwei verschiedenen 

Teilen der Stadt Bogotá, einer im Finanzviertel und der 

andere in der Nähe des Rathauses, der verschiedenen 

Staatsministerien und einiger der bekanntesten 

staatlichen Unternehmen und privaten Firmensitze.

Der Club dient der Geschäftselite Kolumbiens seit den 

frühen 1970er Jahren als Begegnungsstätte und bietet 

seinen Mitgliedern und Gästen modernste Technologie 

in Bezug auf Einrichtungen, Privatsphäre, Qualität sowie 

erstklassigen Service.

Mit zwölf verschiedenen Räumen für Tagungen und 

Konferenzen hält der Club für seine Mitglieder und 

deren Gäste die perfekte Auswahl für alle Anlässe bereit. 

Kulinarisch wird man in den beiden Restaurants mit einer 

Vielfalt an lokaler und internationaler Küche verwöhnt.
Laden Sie die IAC App aus dem Google Playstore 

oder Apple App Store herunter. Bitte geben Sie den 
Benutzernamen und das Passwort ein, die Sie bei 

der Registrierung auf der Website erstellt haben, um 
die App nutzen zu können. www.iacworldwide.com/

the-iac-app-is-now-live

Neu im IAC-Netzwerk
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Berliner Golf & Country Club Motzener See e. V. | Am Golfplatz 5 | 15749 Mittenwalde OT Motzen
Tel.: +49 (0) 33769 / 50 13 – 0 | Fax: +49 (0) 33769 / 50 13 – 4 | www.golfclubmotzen.de | info@golfclubmotzen.de
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Einzigartig in Berlin-Brandenburg:
Driving Range 2.0 im Golfclub Motzen 
Nach der kompletten Sanierung der Rangehütte 

haben wir in der letzten Augustwoche unsere Driving 

Range auf den neusten Standard gebracht mit dem 

vollautomatischen Golfballsammler und Mähroboter.

Der umweltfreundliche Großflächenroboter sammelt 

vollkommen automatisiert Ihre Range-Golfbälle auf, 

bringt diese zur Sammelstelle und kommt zum Laden 

selbstständig zur Akkustation. Auf Grund seines geringen 

Gewichtes vergräbt er keine Golfbälle. 

Mit dem Mähroboter, der sich um den Rasen der Driving 

Range kümmert, ohne Ihre Golfbälle zu beschädigen, 

haben wir jetzt ein super Team auf der Range, das 

unsere Mitarbeiter unterstützt, so dass diese sich um 

andere Services für unsere Mitglieder und Gäste sowie 

Platzpflegemaßnahmen kümmern können. Unser 

Clubteam schätzt diese neue Investition der KGaA 

besonders, da es nicht mehr der Abschussgefahr beim 

Sammeln der Rangebälle ausgesetzt ist. 

Nutzen Sie den Indian Summer im 

schönen Motzen, um Ihr Handicap 

zu verbessern, einen entspannten 

Golftag mit Freunden zu verbringen 

oder in den Golfsport hineinzuschnuppern. 

 

Im Anschluss hält unser „Schätzchen“, der riesige BBQ-

Smoker auf der Clubterrasse, kulinarische Köstlichkeiten 

bereit.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihre Kerstin Keil und das Clubteam
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Der Berlin Capital Club 
im Spiegel der Presse

Aktuelle Medienkooperationspartner des Berlin Capital Club

Das Magazin für Stadt|Entwicklung

www.berlin-visavis.de

berlinerin.onlinewww.celesQue.com www.falstaff.de

www.berlinboxx.de

www.wirtschaftsclub.tagesspiegel.de www.raz-verlag.de www.WundM.info www.juwelier-leicht.de

www.Diplomatisches-Magazin.de

www.kevin-underwood.com

www.feineadressen.de

www.abode2.com

Falstaff Gourmet Magazin
Über den Dächern der Hauptstadt

Die Magazine unserer Medienkooperationspartner 

liegen für Sie bei uns im Club zum Mitnehmen bereit.

Viel Freude bei der Lektüre. 

falstaffjul–aug 2021 110

BERLIN CAPITAL CLUB
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ÜBER DEN DÄCHERN  
DER HAUPTSTADT

D er Berlin Capital Club hat für 
diesen Sommer die einmalige 
Chance genutzt und eine Terras-
se im Innenhof der 7. Etage des 

»Hilton Berlin« angemietet. Dadurch kön-
nen die Clubmitglieder die Spezialitäten aus 
Küche und Keller in diesem Sommer auch 
draußen in der Sonne genießen. Die Terras-
se ist durch den Berlin Capital Club, wie 
gewohnt über den Empfangsbereich zu 
erreichen. Man findet hier einen gemütli-
chen Loungegarten für den Kaffee am 
Nachmittag oder den Cocktail am Abend 
sowie den Restaurantbereich für Ihr Lunch 
oder Abendessen allein, mit Freunden oder 
Geschäftspartnern.

Im Berlin Capital Club unter freiem Himmel genießen.

DAS HIGHLIGHT DER 
 SPEISENKARTEN  
AUF DER TERRASSE
OFYR – das kommunikative Grillerlebnis 
am Tisch ab 2 Personen bietet Fleischvaria-
tionen sowie Fisch- und Meerestierauswahl, 
ergänzt durch verschiedenste Beilagen und 
hausgemachte Saucen & Dips.

Auf der neuen á la carte Speisenkarte 
des Clubs findet man u.a. Vorspeisen wie 
»Salad Niçoise 1903«, »Caesar Salat« 
oder Rindercarpaccio »Calzone«. Zum 
Hauptgang empfiehlt Küchenchef Ingo 
Ehlers u.a. klassisches Wiener Schnitzel 
vom Kalb, Rumpsteak »Strindberg« oder 
Kabeljaufilet in Pommery Senf - Sauce, 
gefolgt von Dessertkreationen wie Erd-
beertartelette mit Créme Patisserie oder 
handgerührtem Eiskaffee mit Bourbon-
Vanillecréme. Dazu kredenzt Maître 
d’hotel Serkan Özcan edle Tropfen aus 
 seinem gut sortierten Weinkeller.

I N F O
Der Berlin Capital Club wird von der CCA-Gruppe 

gemanagt und gehört dem internationalen  
IAC-Netzwerk an. Die 330.000 IAC-Mitglieder  

in über 40 Ländern haben Zugang zu fast  
250 Business-, Golf- & Country-Clubs weltweit.

Berlin Capital Club 
Mohrenstraße 30, 10117 Berlin 

T: +49 30 2062976 
E-Mail: info@berlincapitalclub.de

berlincapitalclub.de
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Berlin Capital Club News

Der Berlin Capital Club
Von der CCA Gruppe im Jahr 

2001 als erster privater Busi-

nessclub der Metropole ge-

gründet, prägt der Berlin Capi-

tal Club das wirtschaftliche und  

gesellschaftliche leben der 

Hauptstadt. Hier werden im 

edlen Ambiente geschäftliche 

Kontakte gepflegt, anregende 

Gespräche geführt oder es wird 

sich einfach nur in angenehmer 

Atmosphäre entspannt. 

www.berlincapitalclub.de

Die CCA Gruppe
Der Berlin Capital Club wird 

von der CCA Gruppe, dem füh-

renden entwickler und Betrei-

ber von privaten Clubs in der 

region Asien/Pazifik und eu-

ropa, betrieben. Die Gruppe 

betreibt unter anderem den 

Berliner Golf & Country Club 

Motzener See e. V. in Berlin.

www.cca-intl.com

Das IAC-Netzwerk
Als Mitglied des Berlin Capital  

Club genießt man gleichzei-

tig alle Mitgliederprivilegien 

und Annehmlichkeiten des 

netzwerkes der international  

Associate Clubs, dem weltweit 

fast 250 Clubs angehören.

www.iacworldwide.com

 

Wirtschaft

Über den Dächern der Hauptstadt 
im Berlin Capital Club genießen

Der Berlin Capital Club hat für diesen Sommer die einmalige Chance genutzt und eine Ter-
rasse im Innenhof der 7. Etage des Hilton Berlin angemietet. Dadurch können die Club-

mitglieder die Spezialitäten aus Küche und Keller dieses Jahr auch draußen in der Sonne 
genießen. Die Terrasse ist durch den Berlin Capital Club, wie gewohnt über den Empfangsbe-
reich zu erreichen. Man findet hier einen gemütlichen Loungegarten für den Kaffee am Nach-
mittag oder den Cocktail am Abend sowie den Restaurantbereich zum Lunch oder Abendes-
sen allein, mit Freunden oder Geschäftspartnern.

Das Highlight der Speisenkarten auf der Terrasse: OFYR – das kommunikative Grillerleb-
nis am Tisch ab 2 Personen Fleischvariationen sowie Fisch- und Meerestierauswahl, ergänzt 
durch verschiedenste Beilagen und hausgemachte Saucen & Dips.

Auf der neuen à la carte Speisenkarte des Clubs findet man u.a. Vorspeisen wie „Salad Niçoise 
1903“, „Caesar Salat“ oder Rindercarpaccio „Calzone“. Zum Hauptgang empfiehlt Küchenchef 
Ingo Ehlers u.a. klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb, Rumpsteak „Strindberg“ oder Ka-
beljaufilet in Pommery Senf-Sauce, gefolgt von Dessertkreationen wie Erdbeertartelette mit 
Créme Patisserie oder handgerührtem Eiskaffee mit Bourbon-Vanillecréme. Dazu kredenzt 
Maître d’hotel Serkan Özcan edle Tropfen aus seinem gut sortierten Weinkeller.
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D er Berlin Capital Club prägt mit 
seinen Mitgliedern und deren 
Netzwerken das gesellschaftli-
che Leben der Hauptstadt. 

Als Club der Entscheider mit 40 Prozent 
weiblichen Mitgliedern gehört er auch zu 
den besten Gourmet-Adressen Berlins. 
Eisgekühlter Champagner aus dem Hause 
Piper-Heidsieck, Sushi-Variationen von 
Berlins »Sushi-Papst« Mr. Hai und 
frische Felsenaustern – dies genießen die 
Mitglieder im gewohnt gemütlichen und 
kommunikativen Ambiente beim traditio-
nellen CSA Dinnerabend alljährlich im 
August im Berlin Capital Club. 

Zum Dinner folgen auf ein Dreierlei von 
der Auster (gratiniert, gebacken und klas-
sisch) unter anderem Sashimi von Thun-
fisch, Lachs und Butterfisch, Maki und 

Nigiri Sushi, Inside Out Rolls, Temaki 
Sushi und »mr hai’s« Roll, perfekt  
abgerundet von Granité von Piper- 
Heidsieck Rosé Sauvage mit Champagner 
aufgegossen. Zum Menü wird der Gaumen 
mit dieser neuen Champagnerhausmarke 
sowie Piper-Heidsieck Cuvée Brut und 
ausgewählten Weinen verwöhnt. Ob 
geschäftlich oder privat, in ihrem Club fin-
den die Mitglieder immer das perfekte 
Ambiente, um ihre Gäste zu verwöhnen. 

I N F O
Der »Berlin Capital Club« wird von der 

CCA-Gruppe gemanagt und gehört dem 
internationalen IAC-Netzwerk an. Die 

330.000 IAC-Mitglieder in über 40 Ländern 
haben Zugang zu fast 250 Business-, Golf- 

und Country-Clubs weltweit.

Berlin Capital Club
Mohrenstraße 30 I 10117 Berlin, Deutschland
T: +49 30 2062976, info@berlincapitalclub.de 

berlincapitalclub.de 
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BERLIN CAPITAL CLUB

CHAMPAGNER,  
SUSHI & AUSTERN 

Tradition für den Gaumen –  
der CSA Dinnerabend im Berlin Capital Club.

falstaffjun 2021 1
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ter, Galeristen, Unternehmer, Musiker und 
Generäle haben sowohl als Referenten als 
auch als Gäste mit ihrer Expertise ihre 
Zuhörer angeregt und bereichert. 

AUSSICHTSREICHE ZUKUNFT
So plant der Club International in seinem 
Jubiläumsjahr die 24 / 7 - Öffnung der 
Meyerschen Villa für seine Mitglieder. 
Gleichzeitig strebt der Club International 
eine immer stärkere Präsenz im weltweiten 
Netzwerk an. Möge der Club International 
seine Pluralität weiter ausbauen und beim 
nächsten Jubiläum immer noch ein »Home 
away from Home« für die Welt sein.

D ie Initiative nahm im Jahr 1996 
Gestalt an. Allein 200 Mitarbei-
ter des US-amerikanischen
Chemiekonzerns Dow Chemical 

kamen aus allen Himmelsrichtungen nach 
Mitteldeutschland. Auch andere internatio-
nale Firmen suchten einen Ort, an dem sie 
zusammentreffen, sich austauschen und 
sich inspirieren lassen konnten. Ein solcher 
Ort ist der Club International, der heute mit 
seinen über 200 Mitgliedern eine Heimstatt 
in der Kulturmetropole Leipzig gefunden 
hat, die ihresgleichen sucht: Die Villa des 
Verlegers Herrmann Julius Meyer ist ein im 
Stil der Neo-Renaissance erbauter mediter-

raner Palazzo, der mit Marmor und hohen 
Wandgemälden ausgeschmückt ist. 
Dieses Ambiente zieht die Mitglieder und 
Gäste nicht nur zu den sechzig Events pro 
Jahr an; die Räumlichkeiten auf rund 300 
Quadratmetern mit Loggia und Garten wer-
den auch gern für Firmen- oder Privatveran-
staltungen genutzt. Neben der besonderen 
Ästhetik und der hervorragenden Kulina-
rik sind es vor allem die Menschen, die den 
Zusammenkünften im Club International 
seit 25 Jahren seine Einzigartigkeit verlei-
hen: Maler, Politiker, Tänzer, DAX Vor-
stände, Schriftsteller, Wissenschaftler, Sän-
ger, Diplomaten, Journalisten, Bundesrich-

25 JAHRE 
CLUB INTERNATIONAL

»Der Club International soll gerade in diesen volatilen 
Zeiten beides sein: Ruhepunkt und Stätte für geistigen Aufbruch«, 

so Detlef Bischoff, Präsident der Institution.

I N F O
Der »Club International e.V.« in Leipzig gehört 

dem internationalen IAC-Netzwerk an.  
Die 330.000 IAC-Mitglieder in über 40 Ländern 
haben Zugang zu fast 250 Business-, Golf- und 

Country-Clubs weltweit.

Club International e.V.
Käthe-Kollwitz-Straße 115 

04109 Leipzig
T: + 49 341 14 94 610
club-international.de

Falstaff Gourmet Magazin
Club International e. V. Leipzig

Falstaff Gourmet Magazin
Champagner • Sushi • Austern im Club 

TOP Magazin
Berlin Capital Club News

AG City Newsletter
Maren Courage Digital Talks im 
Berlin Capital Club mit Peter Albiez

Berlinerin
Über den Dächern der Hauptstadt



Buchen Sie Ihr persönliches 
Einkaufserlebnis mit Ole Lynggaard!

Terminvereinbarung bei Juwelier Leicht im Adlon Berlin 
unter Tel. 030 – 22 90 212 oder Email berlin@juwelier-leicht.de 

Freitag und Samstag, den 8. und 9. Oktober 2021
jeweils von 10 – 18 Uhr 

Ihre Ansprechpartner im Berlin Capital Club

Fragen zur Mitgliedschaft
Membership Director
Maria Kassandra Murri

Membership Sales Manager
Valeriya Fridman 

Ihre Buchung im Club
Member Relations Team

Diana Hundsdörfer
Jonathan Barco

Mitgliederevents / Concierge-Service
Executive Secretary / Events

Elena Schmidt

Fragen zu Rechnungen
Katharina Herde (Buchhaltung)

Pressearbeit
Senior Executive Secretary

Diana Hundsdörfer

Neue Gesichter im Berlin Capital Club
Seit August 2021 unterstützen Elena Schmidt und Valeriya Fridman unser Team im Büro. Einige Mitglieder 

konnten die beiden neuen Mitarbeiterinnen bereits beim Berlin Capital Club Golf Cup am 16. August 2021 im 

Berliner Golf & Country Club Motzener See e. V. kennenlernen.

Wir freuen uns auf eine tolle Zusammenarbeit!

Valeriya Fridman, Membership Sales Manager Elena Schmidt, Executive Secretary / Events
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Zubereitung:
1. Die Seezunge filetieren. Rotbarben und Drachenkopf 
schuppen, filetieren und entgräten. Die Karkassen 
30 Minuten unter fließendem kaltem Wasser säubern. 
Das Fleisch der Kaisergranate aus den Schalen 
auslösen. Den Hummer in kochendem Wasser 1 bis 
2 Minuten pochieren, dann aus dem Wasser nehmen. 
Den Schwanz ausbrechen und in Scheiben schneiden, 
den Hummerkopf halbieren, die Schere anschlagen.
2. Die Schalotten schälen und würfeln, die 
Knoblauchzehen abziehen und halbieren. Die Möhre 
putzen und schälen, den Fenchel putzen, den 
Staudensellerie waschen und alle drei Gemüse grob 
würfeln. Den Lauch putzen, waschen und in Streifen 
schneiden. Erhitzen Sie dann in einem weiten Topf 100 ml 
Olivenöl und braten Sie darin zunächst die Schalen 
der Kaisergranate und die Hummerkarkassen an. Die 
Fischkarkassen und das Gemüse dazugeben und mit 
angehen lassen. 10 Safranfäden, den Thymian und die 
abgezupften Basilikumstiele hinzufügen, mit Weißwein 
und Pernod ablöschen und mit etwa 4 l kaltem Wasser 
aufgießen. Unter ständigem Abschöpfen des Schaums 
zunächst 25 Minuten köcheln und dann 1 Stunde 
ziehen lassen. Den Sud durch ein feines Sieb abgießen.
3. Für die Einlage putzen und wässern Sie die 
Miesmuscheln. Die Möhre putzen und schälen, den 
Fenchel putzen, den Staudensellerie waschen, den 
Lauch  putzen und waschen. Schneiden Sie das 
Gemüse in feine Streifen (Julienne). In einem Topf das 
Olivenöl erhitzen. Die Hummerscheiben und -scheren 
sowie die Kaisergranate mit Salz und Pfeffer würzen 
und anbraten. Die Gemüsestreifen und Tomatenwürfel 
dazugeben, die Safranfäden einstreuen und die 
Muscheln hineingeben. Mit dem Sud angießen und 
aufkochen. Die Hitze reduzieren, die mit Salz und 
Pfeffer gewürzten Fischfilets einlegen und 4 Minuten 
ziehen lassen. Die Suppe abschmecken und in einem 
großen Suppentopf servieren. Mit gehackter Petersilie 
und Basilikumblättchen bestreuen. Dazu passen eine 
Rouille und ofenfrisches Baguette.

Edle Bouillabaisse

Zutaten für den Fond:

1 Seezunge (600 – 800 g) | 2 Rotbarben (jeweils etwa 

300 g) | 1 Drachenkopf oder Knurrhahn (600 – 800 g)

4 Kaisergranate (oder Garnelen) | 1 Hummer (500 – 

600 g) | 4 Schalotten | 2 Knoblauchzehen | 1 kleine 

Möhre | 1/2 Fenchelknolle | 1 Stange Staudensellerie

1/2 Stange Lauch | 100 ml Olivenöl | 10 Safranfäden, 

2 Zweige Thymian | 1 Bund Basilikum (die Blätter 

abgezupft und gehackt; Stiele aufgehoben)

100 ml Weißwein, 2 cl Pernod

Zutaten für die Einlage:

500 g Miesmuscheln | 1 kleine Möhre

1/2 Fenchelknolle | 2 Stangen Staudensellerie

1/2 Stange Lauch | 100 ml Olivenöl | Salz

frisch gemahlener Pfeffer | 4 Tomaten, gehäutet, 

entkernt, gewürfelt | 20 Safranfäden

1 Bund Petersilie, gehackt



 37GENUSS & LIFESTYLE

von Dr. Maximilian Herzog
Stierkampf auf Brasilianisch 
Die „Corrida“ Brasil ist eine der wenigen Puros aus 

rein brasilianischen Tabaken. Das Deckblatt gedeiht in 

Arapiraca, einem der bedeutendsten Tabakanbaugebiete 

Brasiliens. Es hat eine besonders feine Blattstruktur. Die 

Mischung der Tabake dieser Zigarre vermittelt noch 

ein selten gewordenes leicht süßliches Aroma – trotz 

des 2018 vom Hause Villiger gewählten kämpferischen 

Markennamens mit dem Stier als Wappen. Diese Zigarre geht wunderbar zu einem Casacha aus der gleichen 

Heimat. Besondere Empfehlung: die dicke Robusto mit ihrem 56-Ringmaß zu 7,30 Euro p. Stück, alternativ die 

etwas schlankere und längere Toro zu 8,20 Euro.

Unterstützen Sie mit uns die Flutopfer mit „Herzglück“

Luxuriöse Reisen, exklusive Events, einzigartige Erlebnisse, 
VIP-Zugänge, UHNWI-Services & Promotions weltweit mit mehr als 

500 handverlesenen Angeboten
www.kevinunderwood.com

Nutzen Sie weiterhin den 
UHNWI Concierge Service von 

Kevin Underwood

Flutopfer Paket 2020er Riesling „Herzglück“ von 
Tina Pfaffmann

1 Flasche für 19 Euro
6er Karton für 100 Euro

Wir alle haben die Bilder am TV und in der Zeitung 

verfolgt. Durch die vielen Eindrücke, durch die ständige 

Visualisierung, die uns jeden Tag in den Medien an 

Bildschirmen aller Größen entgegenschlägt, können 

diese Bilder aber nicht einmal einen Bruchteil des Leides 

vermitteln, das den Menschen an der Ahr widerfahren ist.

Unsere Freundin Tina Pfaffmann ist fleißig gewesen, 

hat Pakete mit ihrem Wein „2020 Riesling Herzglück“ 

gepackt und verkauft diese zugunsten der Flutopfer an 

der Ahr.

Es ist ein wahnsinnig geradliniger, fruchtiger, sehr 

ehrlicher Riesling, der durch seinen dezenten 

Restzucker elegant erscheint. Dieser Wein ist spontan 

im Edelstahltank vergoren, wo er bis zur Füllung auf der 

Vollhefe lagerte. Genießen Sie einen wahren Allrounder, 

der zu allem passt, was das Herz glücklich macht.

Wir freuen uns auf Ihre Bestellungen!

Auf Ihre Gesundheit

Ihr Serkan Özcan



Ihre Botschaft bei uns platziert!
Durch unser vielfältiges Eventprogramm geben wir 

Ihnen bei verschiedensten Veranstaltungsformaten die 

Möglichkeit, sich im Club persönlich zu vernetzen. Nutzen 

Sie daneben auch unsere Online- und Printmedien, 

sich und Ihr Unternehmen den anderen Mitgliedern 

vorzustellen. 

Das Club Life Magazin liegt nicht nur im Berlin Capital 

Club aus, sondern auch bei unseren Hotelpartnern und 

in den fast 250 IAC-Clubs weltweit. 

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann sprechen Sie 

uns an. 

Nächste Erscheinungstermine des Club Life 

Magazins:

Anzeigenbuchungsschluss

November/Dezember 2021 22. Oktober 2021  

Februar/März 2022  21. Januar 2022  

Mai/Juni 2022   28. April 2022  

August/September 2022  20. Juli 2022

Änderungen vorbehalten.

1/1-Anzeige im Innenteil: 2.600 Euro

Rabatt: vier aufeinanderfolgende 1/1-Anzeigen Innenteil: 

2.000 Euro pro Ausgabe

Digitaler Highlight-Flyer (wird regelmäßig aktualisiert)

6 aufeinanderfolgende Monate: 360 Euro

12 aufeinanderfolgende Monate: 600 Euro



Berlin im Hotel Adlon Tel. 030/2 29 02 12 • Dresden an der Frauenkirche Tel. 0351/4 97 39 70
Pforzheim  in den Schmuckwelten Tel. 07231/12 99 0 • Rottach am See und im Seehotel Überfahrt Tel. 08022/ 26602

www.juwelier-leicht.de

Exklusiv im Tegernseer Tal bei
Juwelier Leicht - Seestrasse 18 - Rottach-Egern & Im Seehotel Überfahrt

Tel. 08022 - 26 602 rottach@juwelier-leicht.de www.juwelier-leicht.de

Juwelier Leicht im Hotel Adlon
Unter den Linden 77 • 10117 Berlin

Tel. 030 - 22 90 212 • berlin@juwelier-leicht.de • www.juwelier-leicht.de



Nutzen Sie auch Ihre Vorteile bei unseren Kooperationspartnern, wie Discovery und 
SIXT. Die Details finden Sie auf unserer Internetseite www.iacworldwide.com.

Drivers & Business Club Munich, München, DeutschlandClub de Banqueros y Empresarios in Bogotá, Kolumbien

Als Mitglied des Berlin Capital Club haben Sie die Möglichkeit, fast 250 exklusive 

Stadt-, Sport-, Country- und Golfclubs gegen Vorlage Ihrer persönlichen IAC-Karte 

oder IAC-App weltweit zu nutzen. So bieten Ihnen die renommierten Clubs in vielen 

internationalen Metropolen ein „Home away from Home“.

Royal Canadian Military Institute, Toronto, KanadaAngkor Golf Resort, Kambodia, Asien


